
En ekte imperial stout, med smak av 
mørk, fyldig sjokolade og kaffe, 
balansert av humlebitterhet. Nytes 
temperert, som kveldskos eller til en 
kraftig dessert, f.eks sjokoladefondant.

MALT: Pale, munich, havre, karamell sjokolade
HUMLE: Magnum, Columbus
TILSETNINGER: Muscovado
AROMA: Kaffe og mørk sjokolade
EMBALLASJE: 440 ml boks, 20/30 l KeyKeg

NAVN: Kardinal
TYPE: Imperial  stout 
ALK.: 9%
IBU: 75
EBC: 98
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LIDENSKAP OG OMTANKE

INNEHOLDER
Vann, byggmalt, havregryn, 
kandissukker, humle og gjær.
 
ALLERGENER
Gluten

BITTERHET SØDME FRUKTIGHET

50%75% 75%

DET BESTE ØLET ER IKKE BRYGGET ENDA


